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Procesy sterylizacji
produktéw spozywczych,
takie jak obrobka cieplna, sg
od dawna wykorzystywane
jako niezawodne metody
zapewnienia bezpieczenstwa
i trwatosci tych produktéw.
Obrébka cieplna to proces
podgrzewania (podobny do
gotowania pod ciSnieniem),
ktéry stosuje sie w celu
wydtuzenia okresu
przydatnosci do spozycia
produktéw spozywczych ze
skionnoscia do
mikrobiologicznego psucia
sie. Podczas tego procesu
zostajg niezawodnie zabite
drobnoustroje powszechnie
wystepujace w czasie
obrébki, co pomaga zapobiec
zepsuciu.

Atramenty termochromowe "<

a trwatos¢ oznakowania
w komercyjnej sterylizacji
produktow spozywczych
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Wyzwanie:

Czytelnosc i spojnosc oznakowania sg szczegolnie istotne w przypadku
produktéw spozywczych przetwarzanych z wykorzystaniem komercyjnego
procesu sterylizacji. tatwo czytelne i identyfikowalne oznakowania nalezg do
niezbednych srodkéw wewnetrznej kontroli jakosci, jakiej poddawany jest
produkt spozywczy w trakcie kolejnych proceséw: podgrzewania, schtadzania
i przygotowywania. Ponadto wyrazne i trwate oznakowanie jest bardzo
istotne dla konsumentdw, ktdrzy w celach przechowywania i wykorzystania
produktéw o dtugim okresie przydatnosci do spozycia polegaja na podanych
na oznakowaniu danych dotyczacych terminu waznosci. Jakos$¢ oznakowania
jest zagrozona w wyniku wilgoci obecnej podczas komercyjnego procesu
sterylizacji, powodujgcej czesto rozmazanie i uszkodzenie oznakowania. Stabej
jakosci oznakowanie ma wptyw nie tylko na proces kontroli jakosci w zaktadzie
producenta oraz na zaufanie konsumentéw w punkcie sprzedazy. Moze
réwniez stwarzac zagrozenie bezpieczenstwa zywnosci dla konsumentéw
dtugo po zakupie produktu.

Atuty oferty Videojet:

Poczawszy od procesu sterylizacji zywnosci az do punktu zakupu i na dalszych
etapach jakos¢ znakowania jest istotng kwestig. Dlatego Videojet opracowuje
specjalistyczne, wysoce stabilne atramenty termochromowe do zastosowan

w branzy przetwodrstwa produktéw spozywczych. Atramenty termochromowe
Videojet, ktére pozwalajg nanosi¢ kody o wysokim kontrascie, opracowano pod
katem odpornosci na wilgoc i wysokie temperatury wystepujgce w procesach
sterylizacji. Ponadto innowacyjne rozwigzania w technologii atramentéw
Videojet umozliwiajg uzyskanie:

+ wyzszego kontrastu, co wigze sie z lepszg widocznoscig kodu;

+ ulepszonej zmiany koloru potwierdzajgcej udang sterylizacje;

- lepszej czytelnosci dzieki ograniczeniu rozmywania oznakowania pod
wptywem wilgoci.




Produkty spozywcze

Rézne elementy przetworstwa
spozywczego

Komercyjna sterylizacja produktéw spozywczych odbywa sie za
pomocg réznych metod, w tym obrdébki cieplnej, pasteryzacji,
gotowania, puszkowania i konserwowania — aby wymieni¢ tylko
kilka. Produkty spozywcze powszechnie przetwarzane w ten sposéb
to miedzy innymi owoce morza, produkty miesne i drobiarskie,
owoce, warzywa i rosliny strgczkowe, zupy, sosy i dania gotowe,

a takze odzywki dla dzieci i karma dla zwierzat domowych.

Produkty spozywcze umieszczone w hermetycznie zamknietych
zbiornikach, takich jak opakowania, torebki, pojemniki z tworzyw
sztucznych, stoiki szklane czy puszki metalowe, podgrzewa sie az do
komercyjnego wyjatowienia produktu w temperaturze w zakresie
116-132°C (240-270°F). Proces sterylizacji wymaga przemyslane;
réwnowagi réznych elementéw. Nalezy wzigc pod uwage typ
wykorzystywanego procesu sterylizacji (np. dynamiczny lub parowy),
jak réwniez wymagania w zakresie optymalnych temperatur
gotowania oraz czasu trwania. Nadmierne podgrzanie moze skroci¢
czas potrzebny do sterylizacji (oraz przyspieszy¢ produkcje), jednak
wyzsze temperatury mogg negatywnie wptywac na jakos¢ wyrobu
koricowego.

a proces sterylizacji
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Typowe warunki przetwoérstwa

spozywczego
C
Produkty Przyktady zas .| Temperatura
gotowania
Ciecze Zupy 20 minut | 116°C (240°F)
Warzywa Kukurydza 30 minut | 121°C (250°F)
Mieso i dréb Turiczyk 40 minut | 127°C (260°F)
Produkty
spozywcze Wysoko
przeznaczone dp przetworzone | oo .| 43500 (270°F)
przechowywania produkty
w stanie miesne
podgrzanym




Trwatos¢ oznakowania
i atramenty termochromowe

Producenci czesto uzywajg drukarek do atramentowego
druku ciggtego (Cl)), aby nanosi¢ na opakowaniach
zywnosci daty oraz numery i kody partii po zakoriczeniu
pakowania, ale przed sterylizacja. Z tego powodu zywnos¢
przetwarzana w wysokich temperaturach wymaga
trwatych atramentdw, aby oznakowania byty wytrzymate
na ciepto i przemieszczanie produktéw.

Najwazniejszg cecha atramentdw termochromowych jest
wodoodpornos¢. Woda stosowana w wielu komercyjnych
procesach sterylizacji moze wptywac na przyczepnos¢,

a takze powodowac rozmazywanie, znieksztatcanie lub
nieczytelnos¢ oznakowan. Znakowane produkty w wielu
miejscach stykaja sie z innymi materiatami

i powierzchniami, takimi jak przenosniki tasmowe

i separatory produktéw w stosach, zatem atramenty
termochromowe powinny by¢ odporne na przesuwanie

i przemieszczanie.

Oznakowania zmieniajgce kolor
a istotnos¢ jakosci znakowania

Atramenty termochromowe majg zmienia¢ kolor w trakcie
proceséw opartych na obrébce cieplnej. Te widoczng zmiane
koloru wykorzystuje sie jako wskaZnik oznaczajacy, ze proces
sterylizacji zostat pomysinie zakoriczony.

Chociaz atramenty termochromowe maja tylko niewielki udziat

w procesie, odgrywajg wazng role w zapewnieniu bezpieczenstwa
zywnosci i zaufania konsumentéw. Na zakoriczenie procesu
sterylizacji pracownicy kontroli jakosci wiedzg dzieki atramentom,
ze produkt spozywczy zostat przetworzony zgodnie ze
specyfikacjami produkcyjnymi oraz ze powinien on by¢ bezpieczny
na potrzeby sprzedazy i spozycia. Na podobnej zasadzie
konsumenci wykorzystujg kody produktéw w miejscu sprzedazy

i na dalszych etapach, aby okresli¢ okres przydatnosci do spozycia
w celu bezpiecznego przechowywania i terminowego
wykorzystania produktéw. Dlatego wybdr optymalnego tuszu

w poszczegdlnych zastosowaniach ma kluczowe znaczenie dla
uzyskania trwatych, wysokiej jakosci oznakowarn, ktérym moga
zaufac zaréwno producenci, jak i klienci.




Specjalne atramenty Videojet do
procesow sterylizacji zywnosci

Producenci zywnosci uzywajg atramentéw termochromowych w celu
potwierdzania i zapewniania jakosci produktéw. Firma Videojet przeprowadzita
szeroko zakrojone testy swoich atramentéw termochromowych pod katem
réznych parametréw procesu sterylizacji, aby zaoferowac wyjgtkowg wydajnos¢,
trwatos¢ i brak przestojéw. Dzieki wysokiemu kontrastowi i zmiennosci

koloru atramenty termochromowe Videojet zapewniajg czytelne, jednolite
oznakowania, a ponadto utatwiajg kontrole jakosci ze wzgledu na lepsza
widocznosc i czytelnos¢ kodow. Videojet oferuje szereg réznych atramentéw
termochromowych do drukarek CIJ — w tym tusze zmieniajgce kolor z czarnego
na niebieski i z czarnego na czerwony oraz odmiany niezawierajgce MEK.
Pozwala to dopasowac atrament do praktycznie kazdego zastosowania
zwigzanego ze sterylizacjg zywnosci. W przypadku klientéw, ktérzy wymagaja
formut niezmieniajgcych koloru, oferujemy réwniez atramenty czarne

0 znakomitej odpornosci na przemieszczanie, temperature i wilgod.

Podsumowanie

Jakos¢ i trwatos¢ oznakowan ma kluczowe
znaczenie dla producentdw zywnosci. Firma
Videojet ma ponad 40-letnie doswiadczenie
branzowe, dzieki czemu jest zaufanym
partnerem, ktéry dobrze rozumie zmiennosc
w procesach pakowania i produkgji

zywnosci. Oferujemy rézne atramenty
termochromowe i specjalne, ktére spetniaja
konkretne oczekiwania dotyczace zastosowan
i znakowania. Jestesmy w stanie poméc w

Wybér odpowiedniego atramentu

7 uwagi na ré norodno  stosowanych materia 6w, Videojet oferuje tusze o wyborze i skutecznym wdrozeniu idealnego
ré nych sk adach, ktére pozwalaj uzyska doskona e wyniki na wielu ré nych rozwigzania dla linii produkcyjnej. Ze wzgledu
pod o ach. Nasza oferta atramentéw termochromowych obejmuje: na ciagfe innowacje zapewniamy réwniez

klientom niezréwnang jakos¢ i czytelnosc
oznakowan, aby zapewni¢ im ochrone
produktdw i klientdw.

V4237 — czarny, niezmieniajacy koloru

Idealny do drukowania na puszkach i foliach elastycznych. Stosowany, gdy
atrament musi by odporny na proces obrébki w autoklawie, ale zmiana koloru
nie jest wymagana.

V4271 — zmienia kolor z czarnego na czerwony Zwréc' S|Q do

Doskona y do drukowania na torebkach i foliach elastycznych. Po obrébce . e .
termicznej kolor atramentu zmienia si z czarnego na czerwony. p_rzed.StaWICIe!a flrmy
Videojet z prosbha

V4274 — zmienia kolor z czarnego na niebieski

Dobrze nadaje si do znakowania puszek, butelek szklanych i twardych tworzyw o dalsze WSkaZOWki,
sztucznych. Atrament po obrdbce termicznej zmienia kolor z czarnego na niebieski. a udyt linii prod u kcyj nej
V4275 — zmienia kolor z czarnego na niebieski lubo Wyd ruk testowy na

Zaprojektowany zmy | o producentach puszek; jest to najbardziej trwa y atrament
termochromowy z oferty Videojet. Po obrébce termicznej zmienia kolor
z czarnego na niebieski.

opakowaniu.

V4278 — zmienia kolor z czarnego na czerwony

Najbardziej dostrzegalna zmiana koloru po obrébce termicznej. Ten atrament
doskonale nadaje si do drukowania na puszkach i butelkach. Po obrébce
termicznej zmienia kolor z czarnego na czerwony.
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